W Hiszpanii na praktyce w restauracji wykonywalismy najciekawsze i najpiekniejsze dania, ktére
widziatam w moim zyciu. Prébowalismy wykonywac je perfekcyjnie ale nasze doswiadczenie nie
mogto rownac sie w wieloma latami doswiadczen znakomitych kucharzy. Na kuchni byty wzloty i
upadki, ale charyzma i dobre nastawienie pracownikéw potrafito przekona¢ cztowieka do pracy .

Na tych praktykach zrozumiatam, ze zawdd kucharza musi by¢ nasza pasjg a nie tylko praca do, ktdrej
chodzimy by zarobié pienigdze na zycie i potrzebne wydatki. W restauracji, ktéra przyjeta mnie na
praktyke zdobytam doswiadczenie, ktére pomoze mi w realizacji moich planéw zwigzanych z
gotowaniem. Jestem wdzieczna za mile spedzony miesigc. Byt on peten wrazen i emocji
towarzyszgcym podczas pracy jak i po jej zakonczeniu.



Dzieki temu wyjazdowi poznatam mitych i pogodnych ludzi, ktdrzy ciezka praca potrafili osiggnac
wszystko i spetnié¢ swoje marzenia. W Hiszpanii prébowatam nowych potraw, ktére w naszym kraju sg
niedostepne, albo po prostu za drogie. Nie omineto mnie tez spotkanie z tutejszymi owocami morza.
Byto to moje najlepsze doswiadczenie, poniewaz nigdy w zyciu nie miatam takiej mozliwosci. Byto to
bardzo szokujgce gdy okazato sie ze one do lokalu przyjechaty zywe i trzeba byto je poddaé obrébce
cieplnej. W moim zaktadzie nie miatam problemu by poznad i troche przywigzac sie do ludzi, z
ktérymi pracowatam.



